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Menuplan

‘ , 20. - 26. Januar 2020
leben im Alter
(Woche og)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Kirbiscrémesuppe ¥/

Saisonsalat

20.01.2020 Waurstsalat ¥/ garniert
Rindfleischvogel an Rotweinsauce Husbrot 9
Tricolore-Teigwaren, Erbsli und Riebli ws
Frichtekorb

DIENSTAG Chinesische Gemusesuppe

51.01.2020 Gemischter Salat Apfelkuchen
Schweinsgeschnetzeltes siiss-sauer ¥/ mit Streusel ¥’ Rahmhaube

eillelae Asia-Pilawreis, Buntes Gemse Café Complet
Orangensalat mit Likor

MITTWOCH Marronicremesuppe
Saisonsalat

22.01.2020 : . . -

) W I I
Siedfleisch ¥ und Speck auf Dérrbohnen Bulr?tr]eirslollr;]tB attertelg
Dampfkartoffeln ¥/
Frichtekorb

DONNERSTAG  Frische Fleischbriihe mit Einlage

23.01.2020 Bunter Salat Basler Mehlsuppe mit Kase
Gemischtes Gehacktes "Stitlihus" ¥/ Zwiebelbrot hausgemacht
Salbeihérnli, Apfelmuas, Reibkése ¥ Café Complet
Kuchen ¥/

FREITAG Gemiisecréemesuppe ¥/

24.01.2020 Saisonsalat
Fischfilet "Mdllerinnenart” Belegte Brétchen
Teigwarenreis mit Zitrone ¥ Broccoli
Frichtekorb

SAMSTAG Currycremesuppe

25.01.2020 Salat mit Sprossen Ofenfrische Vanillestange
Bami Goreng (Chinesisches Nudelgericht) Café Complet

Thailand Gemdse, Poulet und Bohnen
Kompott

SONNTAG Kraftbrithe ¥ mit Einlage

26.01.2020 Wintersalat Hausgemachter Zitronenkuchen
Schweinsschulterbraten mit Rosmarinjus ¥/ Fleisch- und Kaseplatte
Kartoffelstock ¥’ Gemiisebouquet Café Complet
Coupe Nesselrode garniert

Lausche deinen Traumen. Erkenne deine Wiinsche.
Entdecke deine Wege. Lebe dein Leben.
Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders bezeichnet.
Wenn Sie Fragen betreffend der Inhaltsstoffe unser Speisen haben, gibt hnen unser Hotellerie-Team gerne Auskunft.
CUL'N ARIUM Mit dem Glitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

regio«garantie Spezialitdten und Produkte aus der Region



